
아스코니

 

‘몰도바 와인 대중화의 선구자 우네오리’

아스코니 우네오리 모스카토 로제
ASCONI UNEORI MOSCATO ROSE

지역 몰도바

포도품종 모스카토 100%

알코올 7% 용량 750ml

시음 적정 온도 12-13℃

테이스팅 노트 전형적인 머스캣 포도품종의 특징을 느낄 수 있으며, 다채로운 과실과 건포도,

설탕에 절인 과일 향을 느낄 수 있다. 쉽게 마실 수 있는 저알콜의 균형잡힌

와인으로 쾌적한 산도가 기분 좋은 미감을 선사한다

페어링 TIP 채소(샐러드)/ 부드러운 치즈/ 단단한 치즈/ 디저트/ 과일

당도 바디

제품설명 Uneori(우네오리)는 루마니아어로 ‘때때로’, ‘이따금’ 이라는 뜻을 가지고 있어서 국제적으로 소개할 때는 Sometimes 라고

불린다. 아스코니 브랜드의 가장 기본이 되는 엔트리급 와인으로 국제품종 위주로 양조하여 소비자의 접근성을 더욱 높였다

※ 와인의 이미지와 빈티지, 블랜딩 비율은 변경될 수 있습니다.
※ 와인은 직사광선이 없는 서늘한 온도에서 뉘어서 보관하시기 바랍니다.  
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