
산 마르짜노

 

‘행운과 번영의 상징’

산 마르짜노 일 푸모 네그로아마로 살렌토 IGP
San Marzano Il Pumo Negroamaro Salento IGP

지역 이탈리아 > 풀리아 > 살렌토

포도품종 네그아마로 100%

알코올 13.5% 용량 750ml

시음 적정 온도 16-18℃

테이스팅 노트 이태리 토착 품종인 네그로아마로의 개성과 매력을 잘 드러내는 와인이다.

블랙커런트와 야생꽃, 스파이시함과 타임 등 허브의 짙은 아로마가 느껴진다.

부드럽고 밸런스 좋은 풀바디 와인이며, 감칠맛 있는 피니쉬가 특징이다.

페어링 TIP 붉은 육류/ 흰 육류/ 단단한 치즈/ 훈제, 염장 음식/ 밀가루 음식(피자, 파스타
외)

당도 바디

제품설명 일 푸모(IL PUMO)는 이탈리아 풀리아의 대표 생산자 '산 마르짜노'가 2021년부터 국내에 새롭게 선보이는 데일리 와인

브랜드이다. 푸모(PUMO)는 솔방울(Pine) 혹은 꽃봉오리를 형상화한 도예 장식물인데, 이태리에서는 이것이 각 가정에 행운과

번영을 가져다 준다 여겨 발코니 끝부분을 푸모로 장식해두는 풍습이 있다. 일 푸모의 레이블도 이 장식물을 형상화하여 와인을

마시는 분들에게 복과 풍요로움을 전달하고자 하는 마음을 담았다.

* 사쿠라 재팬 여성 와인 어워드 2020 - 골드메달

* 싱가폴 와인 어워드 2020 - 실버메달

* 아시아 와인 챌린지 2020 - 실버메달 

* 베를린 국제 와인 트로피 2018 – 골드메달

수상내역 2022빈티지 93점

2020빈티지 코리아 와인 챌린지 Korea Wine Challenge Silver

2019빈티지 와인 스펙테이터 Wine Spectator 87점

와이너리 이탈리아 뿔리아 지역의 리딩 와이너리로 Promotivo di Manduria D.O.P 지역에 위치해 있으며, 1962년 19개의 포도

재배자들에 의해 조합 형태로 설립되었으며 현재 1,200개의 조합원으로 구성되었다.

1,000헥타르에서 연간 90만병의 와인을 생산하며 일본, 독일, 스위스, UK 등 전세계 60여개국에 수출하고 있는 와이너리이다.

※ 와인의 이미지와 빈티지, 블랜딩 비율은 변경될 수 있습니다.



※ 와인은 직사광선이 없는 서늘한 온도에서 뉘어서 보관하시기 바랍니다.  
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