
그랑크뤼 클라쎄

 

‘섬세한 와인의 끝, 샤또 뽕떼 까네’

샤또 뽕떼 까네
Chateau Pontet Canet

지역 프랑스 > 보르도 > 오 메독

포도품종 까베르네 소비뇽 62%
 메를로 32%
 까베르네 프랑 6%

알코올 13.5% 용량 750ml

등급 보르도 그랑크뤼 클라쎄
5등급

시음 적정 온도 15-18℃

테이스팅 노트 까시스 삼나무향 담배 오크의 미묘한 향과 짙은 과일향이 조화된 부드러운

아로마가 특징이고 또한 구조가 견고하며 균형잡힌 바디가 특징이다.

강하면서도 깔끔한 미감과 터프하지만 부드러움을 함께 보여주는 복합적인

맛을 낸다.

당도 바디

제품설명 메독지역의 황제로 군림하는 뽀이약 지역의 와인 중에서도 섬세한 와인으로 꼽히는 샤또 뽕떼 까네 (Ch. Pontet Canet)는 그랑

크뤼 와인 중 최초로 유기농 인증을 획득한 와이너리이다. 샤또 뽕떼 까네는 Biodynamic 농법을 통해 음력에 의한 재배, 말을

이용한 경작, 그리고 일체의 화학약품과 비료를 사용하지 않는 등 극한의 관리를 통해 로버트 파커 100점을 수차례 획득하면서

등급을 뛰어넘는 최고의 뽀이약 와인으로 손꼽히고 있다.

※ 와인의 이미지와 빈티지, 블랜딩 비율은 변경될 수 있습니다.
※ 와인은 직사광선이 없는 서늘한 온도에서 뉘어서 보관하시기 바랍니다.  
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